
F I L E T  D E  C A N E T T E 2 7
Gebakken eendenborst, geserveerd met een
heerlijke calvadossaus. Een tijdloze klassieker die
u meeneemt naar de klassieke Franse keuken.

B L O E D W O R S T  E N  B U I K S P E K
Een hartverwarmende combinatie van bloedworst
en langzaam gegaard buikspek geserveerd met
andijviestamp

SOEPEN

T O M A T E N S O E P 2 3

Laat je verrassen door onze wisselende
huisgemaakte soep die de smaak van elk seizoen
omarmt.

3 1

Huisgemaakte tomatensoep met ouderwetsche  
balletjes .

B I S Q U E R U N D E R S T E A K  2 0 0 G R
Malse Ierse rundersteak, geserveerd met klassieke
pepersaus.Ouderwetsch lekker!

S O U P  D U  J O U R

Een Ouderwetsch eerbetoon aan de zee, onze
huisgemaakte bisque gemaakt van Hollandse
garnalen - puur genot.
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2 7N O O R S E  Z A L M
Op de huid gebakken Noorse zalm, op een bedje
van prei. Geserveerd met citroenbotersaus.

P R O V E N C A A L S E  G R O E N T E N S T O O F
Een smaakvolle combinatie van aardappel,
geitenkaas en verse groenten, gestoofd met
mediterraanse kruiden.

2 3

HOOFDGERECHTEN

DESSERTS

C O U P E  B A I L E Y S
Een verleidelijke traktatie met mokka-ijs,
slagroom, een romige saus van Bailey’s en een
topping van hazelnootkrokant.  

D A M E  B L A N C H E  2 . 0
Een tijdloze favoriet met 3 bollen vanille-ijs,
slagroom en amandelschaafsel. Geserveerd met
warme chocoladesaus. Een dessert dat altijd in de
smaak valt!
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